
お申し込みはこちら▼

https://forms.gle/ucM7qt9ADx112URy8

後日Zoomウェビナーの参加URLをお送りします

演題１（15:35〜16:30）　
低利用及び未利用資源の食品への有効活用
 　　　　　　　　　　　　東京農業大学　教授　谷口　亜樹子氏
演題２（16:35〜17:30）　
副産物の新規活用に関する取り組み事例
 　　　     サッポロビール株式会社　成瀬　史子氏、小泉　智洋氏

現代社会において、環境への負荷を最小限に抑えながら、経済的、社会的な側面も考慮した食
のシステムを構築することが目指されています。本講演ではこのような食の営みについて異な
る立場の方々から貴重なお取組をご紹介いただきます。どなたでもご参加いただけます。
ぜひご参加ください。

申込締切：2024年11月21日（木）

食のサスティナビリティ：
未利用資源や副産物を活用した取り組み

日本調理科学会関東支部2024年度講演会

2024

11/23 （土）

15:30-17:30

オンライン開催
参加費無料

【問合せ先】東京家政大学　小林　理恵　   kobayashi-r@tokyo-kasei.ac.jp
 　　　　　   東洋大学　　   露久保　美夏   tsuyukubo@toyo.jp

ビールの副産物から作ったデニム生地

（一社）日本調理科学会ホームページも併せてご覧ください


